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MAGISTAR KOMBIUGN
ETT LIVSTILSVAL.

MAGISTAR

Valet ar latt. Magistar Combi
ar team ledaren i koket,
assistenten alla kockar garna
vill ha; lugn, palitlig och erfaren i
matlagninssystem, somar
fa forundrat.
En ny resa borjar har.
Koksarbetet ar forbattrat.
Livet ar bra. Tack Zanussi.
ActivePlus ugnar
har en enastaende innovation:
FoodSafe Control.
En patenterad och samutvecklad
med Food Science Department
pa University of Undine.
FoodSafe Control sakerstaller
mikrobiologisk sakerhet av
hela matlagningsprocessen i
oversstammelse med HACCP
regler.

Den forsta konvektionsugnen
ansluter sig till Zanussi.

Den reflekterar markets
filosofi perfekt; prestanda,
design, hallbar och palitlig.

Vid 26 ars alders, mitt i ett
varldskrig, utan nagra andra
medel an sin intuition, pahittighet
och entusiasm, startade Antonio
Zanussi sitt eget foretag:
Officina Fumisteria Antonio
Zanussi, och tillverkade sitt forsta
kok med en statisk ugn.

)




NYA INTUITIVA

PANELER

Maximal
prestanda och
total kontroll

MAGISTAR COMBI-TS

- Touch panel
- Ang generator

Perfekt balans

mellan prestanda MAGISTAR COMBI-DS

- Digital panel

och varde - Ang generator
|
Flexibilitet and
produktivitet MAGISTAR COMBI-TI

- Touch panel
- Direkt anga

Garanterat resultat
med storsta
enkelhet

MAGISTAR COMBI-DI

- Digital panel
- Direkt anga
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DIN PARTNER
| KOKET

....................................................................................................

MER BESPARING

Rengoringskostnad ar
reducerad med 15%* : tack
vare en snabb och kraftig
automatisk tvatt, vilket
ocksa inkluderar automatisk
avkalkning av boiler.

MER INTUITIV

Den nya touch panelen ar
annu enklare och intuitiv att
anvanda: automatisk guidning
med tips pa over 30 sprak.

MER INTELLIGENS

Valj din matratt och Magistar
Combi visar dig det basta
matlagningsprogrammet for att
spara tid och energi.

EXTRA

Lattare

Det ar vart magiska ord.

Du upptacker snabbt att alla
funktioner i Magistar Combi ar
designade for att gora livet
lattare i koket.

* energi, vatten, kem and skéljmedelbesparing (kalkylerat vid anvandning av vara rengdringstabletter)
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MER KOMPAKT

Magistar Combi ar designad
for att optimera externa
dimensioner, eftersom varje
centimeter raknas i koket.
Ugnen kan installeras pa en
700 mm djup bank.

MER IDENTITET

Uttankt, designad och
tillverkad i Italien i
sammarbete med italienska
och internationella kockar for
att mota allas krav.

MER UPPKOPPLING

Magistar Combi kan

kopplas upp via internet for
remote 6vervakning och
neddladdning av HACCPdata.
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INTE BARA HJARTA MEN
OCKSA HJARNA

Nar allt verkar perfekt, finner Zanussi
ett satt att bli annu effektivare.
Lambdasensorn ar ett unikt patent,
utvecklat 6ver tid och nu &nnu mer
precis.

Lambda sensorn avlaser och
uppratthaller bestamda fuktnivaer
oavsett mangd eller typ av mat |
ugnen.

Designen av ugnsutrymmet
tillsammans med omvand
flaktrotation ger en optimal
varmedistrubition, for avundsvarda
resultat.

Ugnsutrymmet, hjartat av Magistar
Combi, ar designad for att sakra
hallbarhet och prestanda dver tid.
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BREDDA GRANSERNA

AV DIN MENY

Magistar Combi ger dig 11 nya
mojligheter for att med enkel
perfektion bredda dina erbjudanden:
det nya Special Cycles.

+ Lag temperaturstillagning (LTC)

* EcoDelta

+ Uppvarmning pa plat eller tallrik

+ Static Combi (simulerar statisk
tillagning)

+ Jasning

Low temperature cooking (LTC**)
okar kvaliteten och garanterad
kostnadsbesparing.

Low Temperature Cooking sparar mer
an 50 % viktforlust™* jamfort med
traditionell tillagning. Magistar Combi
fungerar utmarkt dven nar du gar
hem for att vid aterkomst ha en fardig
produkt. Metoden fungerar utmarkt
for kott och fisk.

+ Sous-vide

+ Avancerad Food Safe Control for
tillagning med pastorisering

+ Standard Food Safe Control for
lag-risk mat

+ Food Safe Control* for hog-risk mat

+ Torkningscykel

+ Farsk pasta pastorisering

* Food Safe Contral - Patent US6818865B2 och relaterade familjer

*+ LTC - Patent US7750272B2 och relaterade familjer

++ JAmOrt med traditionella tillagningprogram med Magistar Combi
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AUTOMATIC

4 | Special Cycles

&E:‘

Low Temper.
Cooking

Static combi

Dehydratating

AT

EcoDelta
Cooking

FSC standard
risk guide

L7

»

Fresh pasta
pasteurization

@

Regeneration

Sous-Vide

A

FSC high risk
guide




Statisk tillagning Torkningscykel

Med en speciell konfiguration Magistar Combi ger en snabb och
simulerar ugnen en traditionell perfekt dehyrdratorkad produkt.
tillagning. Som forr alltsé. Smak och néring forblir ofarandrade
da ugnen kombinerar lag tempteratur
Regeneration med noll procent fuktniva.

Med ett separat program varms

mat upp snabbt. Fuktkontrollen som  Jasning

kontrolleras med Lambdasensorn, Magistar Combi erbjuder ett perfekt
tillser perfekt resultat. klimat for jasning.

[ |
'._.'='1|||||'||||'|]
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ENKELT SAGT.:
REVOLUTIONAR TILLAGNING

PRECISIONS

Med en 6-sensor probe FoodSafe Control sakerstéller kvalite
sakerstalls att innertemperaturen och sdkerhet av maten. 6- sensor
karntermometer oavsett produkt kérntermometer Multiprobe féljer
kan matas exakt, utan marginal tillagninsprocessen och tillser att den
for fellasning. Den beraknar utifran utfors enligt HACCP.

den lagsta temperaturen aven om
karntermometer inte ar helt intryckt.

Om du har en komplex meny som
kraver olika tillagninstider och
metoder simultant, hjalper Magistar
Combi dig pa traven.

Med Multitimer tillater ugnen

dig att anvanda upp till 20 olika
tillagningstider samtidig! Vid varje
fardig tillagning, Magistar Combi
larmar om att det ar dags att ta ut
den fardiga produkten.
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MER ENKELHET




FYRA GANGER

BATTRE

Magistar Combi ar fodd for att vara enkel, men med en sofistikerad hjarna.

Magistar Combi TS kan anvandas i 3 olika tillagninslagen:

AUTOMATIC

Food families

m .
Eggs Vegetables Pasta and Rice

Magistar Combi tanker och
agera sjalv: du behover bar
avalja typ av mat.

Beroende pa vikt och storlek av
mat i ugnen, Magistar Combi
valjer sjalvstandigt fuktniva, tid
och idealtemperatur.

Resultatet blir alltid perfekt.
Tillagningsprocessen kan ocksa
skraddarsys och sparas eller
laddas ner pa en USB-sticka for
att kopieras till andra Magistar
Combi.

Spara tid helt enkelt!

PROGRAMS

All programs

E Apple pie

“sms Baguette

E
g Chicken breast g
[ g :
5 Chicken legs 9
D Croissants H | ¢
ﬂ Frozen mix vegetables @ | @

w4 1 Roast beef

ﬁ Bread

Magistar Combis minne har
nastan 1000 tillagninsprogram
som kan grupperas for fardiga
menyer att startas med en
knapptryckning. Recept kan
laddas ner pa en USB-sticka for
att kopieras till andra Magistar
Combi. Gor det enkelt for dina
kockar!
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MANUAL

01:20.

01:20 h:m

denna del kommer Magistar Combi

vara din basta hjalp och assistent.
Valj den tillagninsprocess du
foredarar,

Traditionell torr och varm
konvektion (max 300 °C).
Lag-temperatur &nga (max 100 °C)
for sous-vide.

Anga (100 °C).

Hog-temperatur med anga

(max 130 °C).

Combi (max 250 °C).



BARA
FOR DIG

Make-it-mine tillater dig att helt
skraddarsy anvandar interface.

Det kan var I6senordsskyddat och

aven laddas ner till en USBsticka

och overforas till en annan Magistar

Combiugn.

SoloMio ar din personliga mapp

som gor sa att du kan skapa egna

grupper med dina favoritprogram
och funktioner. Allt med en enkel
knapptryckning.

SOLOMIO
Favourites

Lasagna

£

Vegetables MT

“

Soft
Cleaning

=

/

Calendar

USER

4
s Lo

Fried chicken
wings

French fries

—

o
g

Chicken breast  Meatloaf
T

“‘6‘ /J

Strong
Cleaning

3

Transfer

Anvand kalendar funktionen for att
skapa din egen personliga agenda for
att optimera dagens arbetsplanering

i koket och fa personliga pAminnelser

Magistar Combi lar dig hur
den ska anvandas pa basta
mojliga satt tillsammans med
uppdaterade support material,

Alla dina recept kan laddas ner till
dina andra Magistar Combiugnar
via USB-sticka.

for uppgifter.

for att snabbt ge dig svar pa
dina fragor.

Tillgang till filmer och lektioner
via QRcode.
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ALLTID AURO'\I:/IYATISK

REN AVKALKNINC

Med Magistar Combi ar till och med  ur ugnsutrymmet for att sakra och ugnen ar ren och redo for

rengoring en enkel uppgift. matsakerhet och hygien hela tiden.  anvanding nasta dag.

Det automatiska Matlagning kan aterupptas inom

rengoringssystemet ar integrerat i nagra minuter! Med det nya Economizer-funktionen

ugnen och gor rengdringsprocessen  Sjalvklart har du mojlighet att kan konsumptionen av vatten,

enkel, snabb och komplett. anvanda traditionella flytande kem i elekticitet och kemikalier reduceras
Magistar Combi. med upp 30%".

Med 4 forprogrammerade De ecologiska funktionerna ar;

rengoringsprogam kan du anpassa  Tack vare den automatiska - Skippa torkning

stadningen efter ditt behov: mjuk, Stand Byfunktionen behdéver - Skippa skoéljmedel och avkalkning

medium, hard och extrahard; fran du inte vanta pa plats till dess - Forlangd rengoringscykel

54 till 180 minuter. att rengoringsprogrammet

Om rengoringsprogrammet ar klart: valj bara ett lampligt

avbryts skdljer ugnen automatiskt regoringsprogramm

HP Automatic Cleaning ar ett system
som automatiskt avkalkar boilern
samtidigt med
rengoringsprogrammet.

Den nya funktionen ser till att din
Magistar Combi behaller

prestanda Gver tid.

* Jamfort med de vanliga rengdringsprogrammen pa Magistar Combi
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MER ERFAREN‘ET ‘
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TITTAINI .
UGNSUTRYMMET BATTRE RENGORING

Insidan av ugnen ar designad for ett
optimerat luftflode, maximal hallbarhet
och renlighet. Magistar Combi
introducerar hal i gejdrarna for att 6ka
luftcirkulationen och férenkla rengdring.

inne i ugnsutrymmet, tillser att vatten
separeras (ner i avloppet) fran fett

Ett speciellt tillval med fettavskiljare ‘ “

(som leds in i behallaren inluderat i
paketet). v pN
Allt blir enklare och fett behover bara vatten fett

forverkas pa ratt satt enligt regler. .
’ ‘
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MAGISTAR COMBI LAR
DIG HUR DU SPARAR

MANUAL

Vatten, gas, och electricitet. @
Magistar Combi presenterar en
grafisk display av anvand energi
for att du ska ha full kontroll pa
din forbrukning. A T

O 21
00:30:00

Magistar Combi ar designad och
tillverkad med tungvikt pa de
externa matten.

Den ar nu annu mer kompakt och
kan installeras pa en 700 mm
djup arebtsbank for perfekt
linjerade kok.

INSTALLATION PA

700 MM DJUP BANK
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PENGASPARANDE
LOSNINGAR

MAGISTAR COMBI
FORESLAR EN

LOGISKA ORDNING

Magistar Combi Tl och DI ugnar kombinerar
konvektionsugn med fuktighet i ugnsutrymmet
utan boiler. Detta tack vare en speciell injektor.

Magistar Combi tanker. Cooking Optimizer

ar en ny smart funktion som baseras

pa articifiell intelligens (Al): nar du valjer

olika matratter foreslar ugnen den mest
logiska tillagningssattet for att optimera
energikonsumption men ocksé for att spara tid.

ardere

\J@J@

Listan ar lang pa olika besparingsmajligheter:
Cooking Optimizer kan koppla bort

boilern, planera nattillagning eller valja ratt
rengoringsprogram. Resultatet ar extraordinart:
10%" lagre vatten-, tid-, electricitet- och/eller
gaskonsumption.

COOKING OPTI —

< | Monday list

".L'f Steam Vegetables
00:18 h:m

Pilaf Rice

7 ‘| 00:20 h:m

Lasagna
00:40 h:m

Vegetable Au Gratin
7 2 00:25 him

Cutlet

\ / 3 Potato Croquette

A -

* Beraknat pa laboratorietester pa en elektrisk Magistar Combi 10 1/1 GN,
med och utan Cooking Optimizer-funktionen aktiverad.
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Forutom att det ger dig ett perfekt viktforlust, nattillagning och forbattrat
tillagat resultat, Low Temperature arbetsflode i koket.

Cooking (LTC) hjalper dig dig att

spara rejalt vad det galler reducerad

SMA STORA PERSONALMAT-
RESTAURANGER RESTAURANGER HOTELL SALAR CENTRALKOK
€10.580/ €26.470/ €52.940 / €105.880/ €317.640/
ar ar ar ar ar

100 maltider/dag 250 maltider/dag 500 maltider/dag 1000 maltider/dag 3000 maltider/dag

3 anstallda 8 anstallda 16 anstallda 32 anstallda 100 anstallda
280 arbetsdagar 280 arbetsdagar 365 arbetsdagar 365 arbetsdagar 280 arbetsdagar
/ar /ar /ar /ar /ar

Berdkningsparametrar:

Maltider: 150 g kott

Kostnad kott: € 10/kg

Lagtemperaturtillagning av ett ars kottforbrukning

Genomsnittlig viktminskning med LTC: 15 %

Genomsnittlig viktminskning med traditionella tillagningsmetoder: 30 %

* Beraknat pa laboratorietester, med och utan LTC-funktionen aktiverad.
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MAGISTAR COMBI

SORTIMENT

6GN1/1

6 GN1/1

6GN1/1

6 GN 2/1

6 GN 2/1

6 GN 2/1

T0GN 1/1 106N 2/1

T0GN 1/ 10GN 2/1

T0GN 1/ 10GN 2/1

NY UGN
6 GN 2/1

20GN1/1

20GN1/1

20GN1/1

20 GN 2/1

20 GN 2/1

20GN 2/1

6GN1/1 6 GN 2/1 T0GN 1/ 10GN 2/1 20GN 1/1 20 GN 2/1
Externa dimensioner (Ixwxh)
6GN1/1 6 GN 2/1 T0GN 1/ 10GN 2/1 20GN1/1 20 GN 2/1
867x775x808 mm 1090x971x808 mm 867x775x1058 mm 1090x971x1058 mm 911x865x1794 mm 1162x1067x1794 mm
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Touch panel

Med ny touchpanel
interfacet ar designat for att
gora allt lattare: super intuitiv,
mojligthet till att skraddarsy,
latt attlara och annu lattare
attanvanda. 30 sprak att
jobbaii.

101 fuktnivaer

Ge dittkok en mangd olika val
tack vare fuktkontroll fran 0
till 100 % genom boilern och
automastikt luftspjall.

Lambdasensor som
standard

Kontrollerar precist och
underhaller en konstant
fuktniva i ugnsutrymmet.

COMBI-TS

Automatiskt program

For att Oka farten pé ditt
arbetet och gora saker
lattare, Magistar Combi
erbjuder automatiska
tillagsningsprogram och
11 nya Special Cycles.

Program mode

Du kan spara, kategorisera
och dela upp till 1,000
tillagningsprogram genom
attanvanda USB-sticka eller
uppkoppling.

AirFlow

Airflow ar ett revolutionart
system for luftflode under
tillagning. Tack vare AirFlow
blir resultatet perfektihela
ugnen.

6-sensors karntermometer

Ojamforbar noggrannheti
matning av innertemperatur.

* Upp till 15 % lagre rengdringskostnader: besparingar i energi, vatten och kem beraknat genom
att anvanda HP automatiskt rengdringsprogram jamfort med motsvarande rengoringscykel pa

Zanussis tidigare ugnssortiment.
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MAGISTAR

Innovativa funktioner

SoloMio ar websidan dar
du kan skraddarsy dina
favoritfunktioner for att gora
arbetet enklare.

Kalendar aplanerar ditt
dagliga arbete och paminner
dignar det &r dags for olika
planerade uppgifter.

Cooking Optimizer den mest
logiska tillagningssekvensen
for att optimera

tillagningstid och maximera
energibesparing.

HP Automatic Cleaning
Reducerar rengdringskostnad
med upp till 15%" .

Makalost resultat med
ekonomifunktionen och
avkalkning av boilern.

Du valjer mellan
rengoringstabletter eller
flytande kem.

Uppkopplingsbar



Digital panel
En ljussekvens guidar dig och
forenklar alla val.

11 fuktnivaer

Ge dittkok en mangd olika val
tack vare fuktkontroll fran O
till 100 % genom boilern och
automastikt luftspjall.

Lambdasensor som
standard

Kontrollerar precist och
underhaller en konstant
fuktniva i ugnsutrymmet.

MAGISTAR

COMBI-DS

Pl
—
B ——

Program mode

Du kan spara, kategorisera
och dela upp till 1,000
tillagningsprogram genom
attanvanda USB-sticka eller
uppkoppling.

AirFlow

Airflow ar ett revolutionart
system for luftflode under
tillagning. Tack vare AirFlow
blir resultatet perfektihela
ugnen.

Karntermometer

Singelsensor geren
noggrann indikation av
innertemperatur. Som tillval
kan du anvanda 6- sensor

HP Automatic Cleaning

Reducerar rengoringskostnad
med upp till 15%* .

MakalGst resultat med
ekonomifunktionen och
avkalkning av boilern.

Du valjer mellan
rengoringstabletter eller
flytande kem.

Uppkopplingsbar

probe for exakt noggrannhet i
matning av innertemperatur.
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Touch panel

Med ny touchpanel
interfacet ar designat for att

gora allt lattare: super intuitiv,

mojligthet till att skraddarsy,
latt attlara och annu lattare
attanvanda. 30 sprak att
jobbaii.

11 fuktnivaer

Ge dittkok en méangd
olikavaltack vare 11
nivaer av fuktkontroll
genomdirekt anga och
automatiskt
avloppsoppning.

Lambdasensor som
tillval

Controllerar precist och
underhaller en konstant
fuktniva i ugnsutrymmet.

MAGISTAR

COMBI-TI

Program mode

Du kan spara, kategorisera
och dela upp till 1,000
tillagningsprogram genom
attanvanda USB-sticka eller
uppkoppling.

AirFlow

Airflow ar ett revolutionart
system for luftflode under
tillagning. Tack vare AirFlow
blir resultatet perfektihela
ugnen.

Karntermometer

Singelsensor geren
noggrann indikation av
innertemperatur. Som tillval
kan du anvanda 6- sensor
probe for exakt noggrannhet |
matning av innertemperatur.
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Innovative features

SoloMio ar websidan dar
du kan skraddarsy dina
favoritfunktioner for att gora
arbetet enklare.

Kalendar aplanerar ditt
dagliga arbete och paminner
dignar det &r dags for olika
planerade uppgifter.

HP Automatic Cleaning

Makaldst resultat med
ekonomifunktionen.Du valjer
mellan rengoringstabletter
eller flytande kem.

Uppkoppling tillganglig



Digital panel
En ljussekvens guidar dig och
férenklar alla val.

11 fuktnivaer

Gedittkok enmangd
olika valtackvare 11
nivaer av fuktkontroll
genom direkt anga och
automatiskt
avloppsoppning.

Lambdasensor som
tillval

Controllerar precist och
underhaller en konstant
fuktniva i ugnsutrymmet.

MAGISTAR

COMBI-DI

Program mode

Du kan spara, kategorisera
och dela upp till 1,000
tillagningsprogram genom
attanvanda USB-sticka eller
uppkoppling.

AirFlow

Airflow ar ett revolutionart
system for luftflode under
tillagning. Tack vare AirFlow
blir resultatet perfektihela
ugnen.

Karntermometer

Singelsensor geren
noggrann indikation av
innertemperatur. Som tillval
kan du anvanda 6- sensor

probe for exakt noggrannhet i

matning av innertemperatur.
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HP Automatic Cleaning

MakalGst resultat med
ekonomifunktionen.Du véljer
mellan rengoringstabletter
eller flytande kem.

Uppkoppling tillganglig



ALLA TILLBEHOR DU BEHOVER
TILL DIN VERKSAMHET

Bakningsplat for 5 Bakningsplat med kanter Bakningsplat med Dubbelsidig stekplat,
baguetter i perforerad i perforerad aluminium, kanter i aluminium, ena sidan rafflad
aluminium med 400x600 mm 400x600 mm och ena sidan slat,
silikonbelaggning, 400x600 mm
400x600 mm

Non-stick kantiner och bleck

* 9

Non-stick, universal Dubbelsidig stekbleck, Grillbleck i aluminium, Grillbleck med korsmonster,
stekbleck, GN 1/1, ena sidan rafflad och GN 1/1 GN 1/1
H=20, 40, 60 mm ena sidan slat, GN 1/1

Kantin for traditionell Stekbleck for 8 agg, Bleck for torkning, GN
statisk tillagning i pannkakor eller 1/1
kombiugn, GN 1/1 hamburgare, GN 1/1
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Galller och spett i rostfritt (GN)

Kit for langa och korta
grillspett, GN 1/1

Galler for 28 st
bakpotatisar, GN 1/1

Spett till lamm och
helstekt gris GN 1/1

Losningar for grillad kyckling

Ett par grillgaller for hela
kycklingar (4 eller 8 st per
galler), GN 1/1, GN 2/1

Fettuppsamlingskantin,
GN 1/1 - 2/1, 6ppnings-
och stangningsventil

Forstarkt gejderstallning
med hjul, lagsta
gejderpositionen

ar avsett for
fettuppsamlingskantin,
10 GN 1/1

Fettuppsamlingskit
till GN 1/1-2/1 stangt
stativ (vagn med 2
behallare, 6ppning/
stangningsventil och
avlopp)

Galler for hel anka
(8 per galler, 1,8 kg
styck), GN 1/1

Fettuppsamlingskit till 6ppet
stativ (vagn med 2 behéallare,
Oppning/stangningsventil och
aviopp)

Rok

Ugnsraok, kraver ingen
anslutning, ylls med kol
och span.
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SORTIMENTET MAGISTAR
KOMBIUGNAR

Magistar Combi-TS | Magistar Combi-DS =~ Magistar Combi-TI | Magistar Combi-DI
6&10 20 6&10 20 6&10 20 6&10 20
GN GN GN GN GN GN GN GN

Konvektionscykel (25-300C) ° ° ° ° ° ° ° °
Kombicykel (25-300C) med Lambda-sensor ° ° ° °
101 fuktighetsnivaer med Lambda-sensor ° °
11 fuktighetsnivéder med Lambda-sensor ° ° ¢} o o) o
11 fuktighetsnivaer ° ° ° °
Angcykel (100C) ° ° ° °
Lagtempererad dngcykel (25-99C) ° ° ° °
Overhettad &ngeykel (101-130C) ° ° ° o
Varmhallningsfas ° ° ° ° ° ° ° °
100+ Automatiska tillagningsprogram med mgjlighet ° °
att se & &ndra instéallningar
Aterupphettningscykel ° ° ° °
Lagtemperaturtillagningsprogram (LTC) ° °
Jasningsprogram ° °
EcoDelta-program ° ° ° ° ° ° ° °
EcoDelta-program, proggresiv tillagning ° °
Sous-vide program ° °
Statisk tillagning i kombiugn ° °
Torkningsprogram ° °
Cykel for pasteurisering av farsk pasta ° °
FSC - matsakerhetsovervakning ° ° o o
Avancerad FSC - matsakerhetsovervakning ° °
Automatisk och skréaddarsydd férvarmning av ugn ° ° ° ° ° ° ° °
Automatisk och skraddarsydd avsvalning av ugn ° ° ° ° ° ° ° °
MultiTImer-funktion, kontrollera flera tillagningar ° ° ° °
samtidigt
Pa/Av-kontroll ° ° ° ° ° ° ° °
HBgupplost touchscreenskadrm (262 000 farger) - ° ° ° °
panel anpassad for fargblindhet
Digital kontrollpanel med smart guidning ° ° ° °
Kontrollpanel lasbar fran 12 meter ° ° ° ° ° ° ° °
Touchscreen-panel med 6ver 30 sprak ° ° ° °
Boiler i rostfritt stal ° ° ° °
Boiler i AISI 316 rostfritt stal e o) o o)
Hogpresterande direktinjektion av &nga ° ° ° °
Utslappsventil i ugnsutrymmet ° ° ° ° ° ° ° °
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Programbibliotek - 1000 lediga program, tillagning i 16- ° ° ° °
steg (namn, bild och kategori)
Programbibliotek - 100 lediga program i 4 steg ° ° ° °
(numerisk identifikation)
SoloMio hemsida med direkt access till ° ° ° °
favoritfunktioner
Manuell vatteninjektion ° ° ° ° ° ° ° °
6-punkts multisensor karntermometer ° ° o o) o o o o
Karntermometer (1 sensor i spetsen) ° ° ° ° ° °
Uppskattning av aterstaende tillagningstid vid ° ° ° °
tillagning med karntermometer
Bade faktiska och instéllda varden visas samtidigt ° ° ° ° ° ° ° °
Air-flow design av luftfléde i ugnsutrymmet ° ° ° ° ° ° ° °
Variabel flakthastighet med motorstopp ° ° ° °
(7 hastighetsnivaer)
Variabel flakthastighet med motorstopp ° ° ° °
(5 hastighetsnivaer)
1/2 effekt ° ° ° ° ° ° ° °
Cooking Optimizer-funktion ° ° ° °
Majlighet att helt skraddarsy kontrollpanel ° ° ° °
Paus-lage ° ° ° °
Fordrojd start ° ° ° °
Videoinstruktioner for sjélvinlarning fran QR-kod ° ° ° °
Inbyggd kalender ° ° ° °
Forbrukningsvisualisering ° ° ° °
Animerade bilder for att guida anvandandet ° ° ° °
Integrerad automatisk rengdring med fast kem ° ° ° ° ° ° ° °
Integrerad automatisk rengéring med flytande kem o o o o o o o o
Automatisk avkalkning av boiler ° ° ° °
Economizer-funktion for att spara pa ° ° ° °
rengoringskostnader
Mojligt att avbryta rengdrningsprogram for att ° ° ° ° ° ° ° °
anvanda ugnen for tillagning
Patvingat rengdrningssystem ° ° ° °
Sjalvrengdrande air-break ° ° ° °
Automatisk tomning av boiler med diagnos av ° ° ° °
kalkniva
Manuell tomning av boiler ° ° ° °
Forberedd for energireglering ° ° ° ° ° ° ° °
Automatiskt diagnossystem ° ° ° ° ° ° ° °
Séakerhetstermostat ° ° ° ° ° ° ° °
2-stegsSppning av dorr for att skydda mot anga o [} o) o)
Hogeffektiva gasbrannare med laga utsléapp ° ° ° ° ° ° ° °
Automatiskt back-up-lage ° ° ° ° ° ° ° °
USB-port ° ° ° ° ° ° ° °
Ladda ned HACCP-data, program och skraddarsydda ° ° ° ° ° ° ° °
installningar
Integrerad dorrskold ° ° ° °
Handdusch, utdragbar slang ° ° o o) o o o o
Dorr i dubbelglas med LED-belysning ° ° ° ° ° ° ° °
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Blinkande LED-belysning ° ° ° ° ° ° ° °
Vansterhangd dorroppning o [} o) o)
Vattenuppsamlingsrénna i dérr med avlopp ° ° ° ° ° ° ° °
D&rr gar att stalla i olika positioner 60 /110 / 180 ° ° ° ° ° ° ° °
Paneler i 304 AlSI rostfritt stal ° ° ° ° ° ° ° °
Ugnsutrymme i 304 AISI rostfritt stal ° ° ° ° ° ° ° °
Hygieniskt inre ungsutrymme med rundade hérn for ° ° ° ° ° ° ° °
enklare rengoring
Borttagbart gejderstéllning ° ° ° °
Gejdervagn med las for att satta fast kantiner. Inbyggd ° ° ° °
spillbricka med avlopp
Las for att satta fast kantiner pa mobilt gejderkassett o ° o ° o ° o °
Forberedd for fettuppsamling i underrede ° ° ° °
Majlighet att koppla upp mot natet ° ° ° ° ° ° ° °
IPX5 kapslingsklass och vattenskydd ° ° ° ° ° ° ° °
Justerbara ben o ° o ° o ° o °
Gejdervagn kompatible med Zanussi EasyLine ° ° ° °
kombiugn
Stackningskit: 6 pa 6 GN 1/1,6 pa 10 GN 1/1,6 pa o o o) o o o ¢}
6 GN 2/1,6 pa 10 GN 2/1, samt 6 p4 6 GN 1/1 Blast
Chiller
Gastec-certifikat for sékerhet och laga utslapp ° ° ° ° ° ° ° °
Handbok, kopplingsschema och CE-mé&rkning ° ° ° ° ° ° ° °
* Fraga din Zanussi-partner . Standard ¢} Tillval
ENERGI SAKERHET SYSTEM
Q@TEM CE%% R ‘hP,NAGEMgM\& @V\(sxsmw%

SAr,

&) 7y
ot
ENgs,
e

IEC

o I R )

OHSAS 18001 1SO 50001 1SO 9001=1S0 14001

Certifikaten géller for alla ugnar inom Magistar-familjen.
For information géllande exakta testmetoder for certifikaten, kontakta din lokala Zanussi partner.

GASTEC

20 % mindre skadliga utslapp for en hdlsosammare
arbetsmiljo. Zanussis brannare med innovativ design
klarar av Gastec* utslappskrav.

+ Gastec 4r ett hollandskt statligt institut som kontrollerar gasutslapp. Hardast krav i EU.
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Sok rad av en expert fore och efter installation 1
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Lyssna och samarbeta, dessa ar ledorden. Vara ingegorer jobbar tatt
tillsammans med kockar for att hitta pa och ta fram ugnens funktioner,
samt att skapa en palitlig och enkel produkt.
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